Wieso Sojabohnen
aus europaischem
Anbau fur die
Landwirtschaft
unabdingbar sind

Matthias Kron, CEO
The New Originals Company
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1

v
s

New

2,0 Originals

mpany



Mein Werdegang

MCONA

S

V' New.
Orlgmals

company

VNew.
Origingls



With funding from
= Austrian
m Development

© Donau Soja | 2025 Agency



Uber Donau Soja

« ist ein gemeinnitziger und unabhangiger Verein,
der seine Partner und Mitglieder dabei unterstitzt, die
sozialen, 6kologischen und wirtschaftlichen
Herausforderungen bei der Produktion und dem
Verbrauch von Soja, Hilsenfrichten und Proteinen zu
bewaltigen.

« wird von 24 EU-Regierungen unterstiitzt (Donau-
Soja- und Europa-Soja-Erklarung)

« hat derzeit 339 Mitglieder in 33 Landern; 900
Partner, iber 9.000 Landwirte im System

« zertifizierte 2024 1 Million Tonnen Soja aus 11
europadischen Landern

- arbeitet sektoriibergreifend: Pflanzenzichtung,
Landwirtschaft, Verarbeitung, Lebensmittel- und
Futtermittelproduktion, Vertrieb, Einzelhandel und
Zivilgesellschaft

© Donau Soja | 2025

Donau Soja Biiros:
Wien/Osterreich,
Novi Sad/Serbien,
Chisinau/Moldowien,
Kyiv/Ukraine
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Es ist Zeit fur eine europaische
Eiweil3strategie

Die Art und Weise, wie wir Eiweil3 bereitstellen, hat
weitreichende Folgen flr die Gesellschaft und die

Umwelt.

Donau Soja
Protein Fiinf S&ulen zur SchlieBung der EiweiBliicke und zur
Strategy Schaffung einer sicheren und nachhaltigen

For Europe

europaischen Proteinversorgung mit Schwerpunkt auf:

« verstarktem Anbau in Europa

v

« verringertem Verbrauch

Wwith funding from

W} = Austrian

Development
Agency
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Unsere Mission

> Wir sind der festen Uberzeugung, dass wir die
Tradition und Authentizitat von Lebensmitteln
verstehen mussen, wenn wir eine echte Zukunft flr
sie schaffen wollen.

> Wir streben ein umfassendes Verstandnis der
Tradition von Tofu und Sojalebensmitteln an, von der
Pflanze bis zum Lebensmittel und einschlieBlich der
Bedirfnisse der Menschen in Bezug zu Lebensmitteln.

> Mit diesem Wissen entwickeln wir neue,
schmackhafte Originale, die Menschen in ihrem
Wunsch nach einem gesunden Leben unterstitzen.

Wir kopieren nicht,
wir machen New Originals.

V' New
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Die globale Ess- und Lebensmittelkultur ist

Im Umbruch

Tofu wird in Europa gegessen

In vielen europaischen Landern ist Tofu
langst keine Nebenrolle mehr fir
Veganer.

Er findet sich auf Grillplatten, auf
Familientischen und in den Regalen
aller groBen Einzelhandler.

Kase wird in Asien gegessen

In Japan und Sudkorea gehoért
Kase zum Alltag — auf Toast,

in Ramen, in Mochi.

Was einst fremd war, ist nun vertraut. Was einst
eine Nische war, wird nun unverzichtbar.

Und in diesem Remix der Traditionen bestimmt eine
Frage unsere Zukunft: Wird Tofu ein Ersatz bleiben VNQW

— oder zum Original werden? Originals

company



Das Potenzial von Tofu in Europa
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[ 3.7 kg
R

Cheese consumption
in South Korea, per
capita

0.2 kg

\ 1995 2025
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In Stdkorea werden mittlerweile iiber 3,7 Kilogramm

Kase pro Person und Jahr verzehrt.

Vor dreiBig Jahren lag diese Zahl noch bei nahezu Null.
Heute findet man Kéase in Cafés, Lunchboxen und auf

Instagram-Desserts.

Go p

Tofu consumption in 2 kg
Europe, per capita

0.5 kg

\ 2025 2050 /

In Europa ist das Gegenteil der Fall: Wir essen nur etwa 500
Gramm Tofu pro Person und Jahr. Oft mit Verwirrung, Zégern -
oder ohne wirkliche Verbindung zu seiner Herstellung.

Aber das andert sich gerade.

Tofu halt Einzug in den europaischen Mainstream - nicht als

Steakersatz, sondern als echtes, traditionsreiches Lebensmittel. Wenn in Europa Tofu nur halb so
viel konsumiert werden wirden, wie
> Es findet eine kulinarische Umstellung statt, ahnlich wie zuvor bei Kase in Sudkorea......
Sushi, Hummus oder Matcha. v
hitten wir einen Markt im Wert New
Wir schaffen eine neue Lebensmittelidentitat — aus Pflanzen, von iiber 3 Milliarden Euro! Or- in(]ls
nicht aus Imitationen. lgcomp(:my



Unsere Tofuherstellung hat 2000 Jahre alte
Wurzeln

Non-GMO Sojabohnen
aus dem Donauraum

Abpressen Gerinnung

12 Std einweichen Kochen Vermahlung der Sojamilch mit natiirlichen Salzen

Abpackung
und Pasteurisierung

Pressen und Formen

VERZICHT AUF
EIWEISS- KALZIUM- ‘j-’ _ " ﬂ GLUTENFREI \'¢
e e RETCH ‘, KONSERVIERUNGS ﬁ' KEIN CHOLESTERIN ’ New

MITTEL & NON-GMO Ol’igin(lls
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4 Produktionsstatten:

Y Wiesbau m, Deutschland

v Landgraaf, Niederlande

¥ Banska Bystrica, Slowakei

v Cetateni, Rumanien

5 Bliro-Standorte:

Wien, Osterreich (sitz)

New Originals Company
Plant Republic
Berlin, Deutschland

Omami

Bratislava, Slowakei

Warschau, Polen

Brno, Tschechien
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Der Weg zur New Originals Company

Meilensteine in mehr als 30 Jahren Tofu-Erfahrung >>

—+75%
1991 2001 2015 2016 2020 Q1 2024 Q2 2024 Q4 2024 Q1 2025
¥ W da
am)|
Export- New Acquisition Inedit
) markt Griandung i " :
. 1. Tofu- Rebrandin .. - Originals von Tofu Integration
Grindung Aufstrich von Lunte? u?erstelgt PIant_ Company Town in + SoFine
okalen Republic entsteht Wiesbaum Acquisiti
Absatz quisition
+45%
AlfaBio f:). v Now
: Ovigingls
'ER seiroe! i
+35%
. . . . +27%
>> NOC besticht durch kontinuierliches Wachstum im
2-stelligen Bereich
T 18% +15%
+25% +10%
+50% +33%
e
2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 | 2023 | 2024 | 2025
B noc Umsatz
v
New
Originals
company
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Der Footprint unserer Marken in Europa V(N):%igim.s

company

g /
L _ Mittel- und Tofu-Marke Nr. 1 in SK und CZ
mm DACH B s osteor Nr. 1 Marke fiir gekiihite

) . . ) W Brotaufstriche in SK
Die 1. sojafreie Tofu-Marke in der DACH - B oA Marke Nr. 1 in Bezug auf
Region i som
Fo OMARIEDAINE
Traditionell aus ganzen Kichererbsen statt
Soja hergestellt

Markenbekanntheit in SK und CZ
Aus EU-Anbau ¥

Fiihrende Marke fiir die Verbreitung

von Tofu in Haushalten

v Slowakei: 7 von 10 HH, die Tofu
kaufen, kaufen Lunter

v" Tschechische Republik: 5 von 10 HH,
die Tofu kaufen, von Lunter

Herrlich cremige Umami-Marinaden

SLUN| S LUNC SLUN
'\'ﬁ%wﬁl TER TER y TER @
i M Mosinated Tofu  Masinated Tofu Unsinated Totu Macinatzd Tofu

SOY SAUCK TERIYAKI SWEET CHILLI SEAFOO

= e
: ¥

RUMANIEN Nr. 1 Tofu-Marke und Nr. 1 im Segment
Fleischalternativen in Rumanien
Marke Nr. 1 in Bezug auf

sz, Markenbekanntheit in RO

W FIN, DE, NL

GroBe Auswahl an Tofu und praktischen
Tofu-Produkten (Wirfel, Scheiben,
SpieBe ...) sowie Fleischalternativen auf
Soja- und Gemisebasis

[ -
X Tofur

Fiihrende Marke in der Tofu-
Haushaltsprasentation

14,1 % HH
-Penetration
in Rumanien




Tofu ist die effizienteste pflanzliche
Fleisch-Alternative

&

Tofu kostet etwa

75 %

weniger als Fleisch-

Analoge

15

Tofu hat einen der

gunstigsten

CO2-FuBabdrucke aller
eiweiBreichen
Lebensmittel

Tofu hat eine

sehr hohe

EiweiBverdaulichkeit und
sehr gute Balance an
Aminosauren
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Wir verwenden nur -
zertifiziertes, gentechnikfreies =~ [°"*

Development

Soja aus Europa Agency

© @ D ®

European origin Non-GM Responsible farm Best practices in soil Best practices in
of soya production management management crop protection
-
Best practices in Best practices in No deforestation & Reduction of Compliance with
water waste biodiversity greenhouse gas human & labour
management management protection emissions rights
VNew.
Originals
17 company



MACHT TOFU-HASSER 2ZU
TOFU-LIEBHABERN.

TASTY NATURE SMOKEY-TWIST BLACK PEPPER SWEET CHILI GREEK SALSA

IN KRAUTER-
FRISCHER IMMER-
SOMMER-MARINADE

IN HARMONISCH IN SMOKEY-WILD IN HERRLICH

PASSENDER OH-SO-LECKERE LEIDENSCHAFTLICHER

MARINADE MARINADE OH-SO-LECKER
MARINADE

IN ZARTER
GLUHENDER

BAM-BOOM-

MARINADE

VEGAN @ PFLANZLICHES

18 PROTEIN



Sojaversorgung in Europa



Weltausstellung 1873 in Wien:
Die Sojabohne wird ,,entdeckt"
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#.  Sisi und Franz Joseph
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Friedrich Haberlandt: Europas Sojapionier

21

e scs——

»IN DIESER VERWENDUNGSWEISE DURFTE DIE SOJA DEREINST

IN DEN HUTTEN DER ARMEN EINE GROSSE ROLLE SPIELEN,
[..] ALS GRIES ODER ALS FEINES MEHL WIRD SIE ABER AUCH

THREN Einzué IN DIE PALASTE DER REICHEN HALTEN,
IN DEREN KUCHE JA SCHON GEGENWARTIG DIE AUS INDIEN UND |
CHINA IMPORTIRTE SOJASAUCE EINEN STANDIGEN ARTIKEL |
BILDET, ES WIRD SICH NUR DARUM HANDELN, PASSENDE
ZUBEREITUNGSWEISEN AUSFfﬁDIG ZU MACHEN,"

|
3
474 1
3 -FRIEDRICH HABERLANDT, DIE SOJABOHNE, 1878- &
/4‘1“;{&{:’?5\‘ . i
BasHEE Lt .l!‘a O ]
R I |

Friedrich Haberlandt, 1867. In: Gottfried Haberlandt: Erinnerungen, Berlin, 1933, S. 14 \' V New
[ [d
Z,,SOriginals
company



Versuchs-Standorte
Friedrich Haberlandt 1875-1878
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Osterreich

Wien

1 Gartenpalais
Schénborn (damals
BOKU)

2 Kocheln

3 Grinzing

4 Essling

5 Hirschstetten

Niederosterreich
6 Gmind

7 Lichtenegg

8 Schloss Matzen
9 Therasburg

10 Altlengbach
11 Osterburg

12 Minchendorf
13 Madling

14 Krems

15 Wilfersdorf
16 Rabensburg

Oberésterreich
17 Schloss Griinau
18 Ritzlhof

19 St. Wolfgang

20 Salzburg
Kdrnten
21 Friesach

22 Klagenfurt

Steiermark

23 St. Peter bei Graz

24 Ackerbauschule
Grottenhof

25 Reitenau

Burgenland

26 Bernstein

27 Schachendorf
28 Sulz

= Austrian

Development

Agency

55 Lukavice
56 Hluboka nad Vltavou

Ukraine

57 3aniwmkm (
Salischtschyky )
58 Hust (Chust)
59 3ybpa (Zubrza)

Tschechische Republik Slowenien

30 Napajedla

31 Mistek

32 Prag

33 Brinn

34 vancice

35 Décin Libverda
36 Kvasice

37 Prerov

38 Nowy Jicin

39 Lednice

40 Budisov

41 Krizanov

42 Mimon

43 Vyssi Brod

44 Vojnice

45 Krasné Brezno
46 Citoliby

47 Lovosice

48 Wittingau

49 Mnichovo Hradisté
50 Luzany

51 Kadan

52 Klatovy

53 Chrudim

54 Zamrsk

60 Serdica

61 Ptuj

62 Maribor

63 Ljubljana
64 Koper

65 Rodik

66 Rubije

67 Slatnik
Italien

68 Gradisca d'lsonzo
69 Triest

70 Gorz

71 Meran

72 San Michele

Ungarn

73 Miklosi

74 Papa

75 Tana

76 Kajarpéc

77 Eger

78 Kapolnas-Nyék
79 Mosonmagyarévar
80 Sarbogard

81 Budapest

82 Békes-Csaba

83 Balvanyos

Rumadnien

84 Cuiesd

85 Fughiu

86 GroRBwardein
87 Arad

88 Lucacesti

89 Radautz

Slowakei
90 Krompachy
91 Sucany
92 Markusovce
93 Poltér
94 Mojmirovce

Kroatien

95 Banija

96 Zagreb
97 Skradin
98 Dubrovnik
99 Sinj

Serbien
100 Zrenjanin

Deutschland
101 Dargun
102 Leisnig
103 Miinchen

104 Weihenstephan

105 Erlangen

106 Sondershausen
107 Bernburg

108 Hildesheim

109 Disseldorf
110 Leipzig
111 Friedberg
112 Bonn

113 Deuben

Polen

114 Kluczowa
115 Prészkow
116 Dunino

117 Krzyzowice
118 Tyniec Maty
119 Posen

120 Brzeznica
121 Klusy

122 Szymanowice
123 Kurowice
124 Tarnéw

125 Suchowola
126 Klecza Dolna

Schweiz
127 Chur

Niederlande
128 Wageningen

Russland
129 KanvHWHr pag,
(K aliningrad)



SOJA-VIELFALT
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~How we eat determines, to a considerable extent, how the world is used"

Wendell Berry, Schriftsteller und Landwirt

PR Y
"
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Soja & Schnitzel in der EU: Die Grafik zeigt anhand wichtiger Kennzahlen
die Entwicklung von globalisierten Lieferketten und die besondere Rolle
der Sojabohne (1960 - 2023)

20 ~

40 -

30 -

20 -

10 -

[] T T T T T T T T T T T T
1960 1965 1970 1975 1980 1985 1990 1995 2000 2005 2010 2015 2020

Beef o Pig meat
mm Poultry meat —— Grain legume production
— MNet soya import (bean equivalent) — ----- Fertiliser-N consumption

From FAOSTAT

With funding from

Development
Agency

W} = Austrian

Aufbereitung von D. Murphy- Bokern auf Basis von FAO-Daten




Die EiweiB3lucke ist ein Resilienzproblem

Soja-Selbstversorgungsgrad Problemfelder :

Soja-Produktion in EU-27 (2024) und Importabhangigkeit - hohe Importabhangigkeit

« hohe Belastung wertvoller
Okosysteme im Ubersee
und

« eine Gefahrdung der
» Import Resilienz unseres Agrar-
und Erndhrungssystems

2025

2020 2,9mint

2,6mint

2015
2,3mint

Die europaische Produktion
(inkl. Ukraine+Serbien)
erreicht einen
Selbstversorgungsgrad
von ~20%.

Soja-Verbrauch

with funding from
= Austrian

Development
Agency




Gute Grunde fur mehr
Soja aus Europa



Europaisches Soja: Ein Gamechanger mit
strategischen Vorteilen

Verbesserungsbedarf: 92 % des Sojabedarfs der EU
werden durch Importe gedeckt (2024)

Der Sojaanbau in Europa hat viele Umweltvorteile auf lokaler und systemischer
Ebene (Bodenverbesserung, geringerer Bedarf an Pestiziden und Dlingemitteln
usw.) und verringert den Druck auf die Okosysteme in Ubersee.

Lokale Produktion und Verarbeitung von Sojabohnen zu Lebens- und
Futtermitteln unterstitzen die heimische Wirtschaft

« Wissen & gute Inputs sind vorhanden
« Die Verarbeitungsinfrastruktur ist vorhanden
« Soja wachst gut in Europa

with funding from
= Austrian
Development

© Donau Soja | 2025 Agency



Vorteile von Leguminosen/Soja
in der Fruchtfolge in Europa

Lokal Systemische Verbesserung
- Biolog. N-Fixierung > Keine Stickstoffdiinger Als Zwischenfrucht Tragt dazu bei, den
gut fiir Humus-Aufbau erforderlich > weniger zwischen Getreide und Druck auf Wald- und
-« Glnstige Bodenstruktur N 2 O-Emissionen und Mais unterbrecl'!.en.5|e die  Graslandékosysteme in
fur die nachste Ernte geringeres Risiko von Zyklen von Schadlingen Ubersee zu verringern

Verluste in Gewasser > weniger Pestizide

Andere Hulsenfrichte kdnnen noch
mehr Vorteile bieten

with funding from
= Austrian

Development
Agency

© Donau Soja | 2025



with funding from
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Reduzieren Sie Ihren CO, -FuBBabdr
mit Donau Soja

CO, -FuBabdruck-Vergleich von Ubersee-
Soja vs. Donau Soja Keine relevante CO,-Reduktion mit EUDR

. Der spate Stichtag der EUDR flir die Abholzung (2020)
. verringert den CO2-FuBabdruck kaum, da Soja
0 weiterhin auf klrzlich abgeholzten Flachen angebaut
O. werden kann und kein Schutz vor der Zerstdrung
° anderer wertvoller Okosysteme besteht.

“»

s

-
»

s

EU Deforestation | Donau Soja/

Regulation Europe Soya %
e

Keine (neue!) Abholzung

~40% weniger CO , -

Keine Umwandlung anderer wertvoller x

Emissionen bei Schweinefleisch Okosysteme (2B Cerrado) V | L‘;EF'-

aus Donau Soja-Futter im Vergleich _ -ﬁ. ]
. . Reduzierung des CO , -

zu konventionellem SO_]a FuBabdrucks von Lebensmitteln BN

© Donau Soja | 2025 Quelle : FiBL ( 2020) © Donau Soja 6/2023



Reduktion der Scope 3- Emissionen fur CSRD &

SBTi mit Donau Soja

« Scope-3 -Emissionen machen > 90 % der gesamten
Treibhausgasemissionen von Unternehmen

* Fleisch und Milchprodukte machen ~ 50 % aller
produktbezogenen Scope-3-Emissionen im Einzelhandel

« Tierfutter macht etwa 50 % der Emissionen tierischer
Produkte aus

» Soja ist der groBte Faktor fur Futtermittelemissionen
aufgrund von Abholzung und Landumwandlung

—->Umstellung auf Donau Soja reduziert den
CO2-FuBBabdruck von tierischen
Produkten um ~30-47%

© Donau Soja | 2025

Donau Soja zeigt: bis zu 90% CO,-Reduktion im
Vergleich zu brasilianischem Soja

CO,-Footprint per kg Soya beans
Brazilian soya (uncertified) vs Donau Soja
6,00 5,60

1
\ Minus ~90% emissions

il

; 1
8 (S

with funding from
= Austrian

Development
Agency




Avg.yields (t/ha) in 2020-24:

Chance: o
Die Soja wachst im weltweiten . 2.4-2.7
1 1 : 2.7-3.0
Vergleich hier besonders gut -

Top 10 soya yields globally* (t/ha, Sy-avg. 2020-2024): <2.0

no relevant soya cultivation
.UsA i 3.41

.BRA @& 3.40

© 0 N o U A W N
Qo X
m C
o -

v @ IS
.ARGE 2.63
10.cro . NZES:

*the bar chart includes countries with minimum 40,000 ha soya area in 2024.
Sources: Donau Soja based on USDA & EUROSTAT vyield stats

with funding from

= Austrian
Development

© Donau Soja | 2025 | Nr.32 Agency




Klimawandel: ,,Chance"™ fur Soja in Deutschland

Deutschland: Auf ca. 780.000 ha Ackerflache
konnten jahrlich ca. Zwei Millionen Tonnen
Sojabohnen werden erzeugt*

Entscheidend ist aber auch das Ertragspotenzial
der anderen Kulturen, mit denen Soja im
Wettbewerb steht: Weizen, Mais, Gerste usw.

33

Groninges
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Legende

B <= 4 {ungeeignet)
5 - 7 {mangelhaft)
8 - 10 (ausreichend)
11 -13 (qut)

B = 13 (sehr gut)
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Klimawandel: Eine grof3ie Herausforderung fur
viele Anbaugebiete im Suden und Osten

Es wird eine Verschiebung der Klimazonen
in Europa prognostiziert. Folge sind mehr
Hitze und Trockenstress in den alten Soja-
Kerngebieten (Italien und Osteuropa).

Konsequenz:

1) Die Sortenentwicklung von Soja und
anderen Kulturen wird einen starkeren
Fokus auf Wurzelwachstum und Stress-
Toleranz legen mussen.

2) Bewasserung?

3) Sommerungen kénnten an
Wettbewerbsfahigkeit verlieren

34

1975-1995

1996-2016

Boreal North

© Donau Soja | September 2025 | nr.6

(Akritidis et al., 2021; Ceglar et a

V' New
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~S0ja lasst Mannern Bruste wachsen"

Die (latente) Soja-Skepsis ist ein Hemmnis fur die weitere Entwicklung

,,Isoflavone Sind Schéadlich»

V' New,
Onglnals

company
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Aufruf fur eine
Eiweil3strategie fur
Europa



Donau Soja
Protein
Strategy
for Europe

v

With funding from
= Austrian

Development
Agency

© Donau Soja | 2025 m



Friendly Reminder zum ,,Soja-Komplex™

« Viele der bisherigen politischen Bemuhungen basieren auf einer
aufbauorientierten EiweiBpflanzen-Strategie und greifen damit zu kurz.

« Die Vielfaltigkeit der Lieferketten und Markte im Soja-Komplex ist grof3
und es wurde ihnen nicht ausreichend Beachtung geschenkt:
Futtermittel, Humanernahrung, Biodiesel, GMO, Bio, etc.

© Donau Soja | 2025




Ergebnisse einer nachhaltigen Soja- und
Eiweif3versorgung

« Geringerer Flachenbedarf fur Futtermittelproduktion innerhalb und
auBerhalb der EU.

« Beitrag zur Entscharfung des Stickstoff- Kreislaufs (Planetary
Boundaries)

« Agronomische Vorteile durch mehr Leguminosen in der Fruchtfolge
« Starkung der Resilienz der Lieferketten

iz
>0 > S
~+

© Donau Soja | 2025

velopment



The New Originals Company

Wir sind die New Original People.
Wir kreieren neue Lebensmittel aus Pflanzen fiir Menschen.

<V New
3, ‘S Originals

ompany
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