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Was steckt drin? Wozu Analytik der Inhaltsstoffe?

Wertsteigerndes Potenzial durch bessere 1. Qualititskontrolle der Rohware
Kenntnis der Zusammensetzung bei den

»,Vvier von Hier“ entlang der ganzen

2. Funktionalisierung und Prozess
Wertschopfungskette

3. Proteinqualitat und Verdaulichkeit

0=
: 7 oy
ol NI ey ~ A& Sy .\ W
—; 4 \ : ) P 2 \\ \ ’/ (“ ,’J. o3 ‘ v.; - ».‘ &
i ¢ T.* s N
e SgE
Handelshauser Verarbeiter AT Leber_l_smlttel- Verbraucher
produzenten markte
2 | 2025-09-18 | UFOP Pflanzenprotein Symposium 2025 | Evonik Analytical Services — AMINONIR® zur Bestimmung der Leguminosenqualitat @ EVD”'K

Leading Beyond Chemistry



Was ist AMINONIR®= ?

BECAUSE IT'S ABOUT

TIMING » Prazise Vorhersageanalytik mittels high-
end NIRS-Technologie. Seit 30 Jahren fur

Futtermittel im Einsatz.

» NIRS-Kalibrierungen basieren auf
validierter nasschemischer Referenz-
analytik aus AMINOLab® = |

= Daten fur alle Parameter aus demselben
Analysen-Spektrum.

= Evonik-Messsystem erkennt automatisch
passende Kalibrierung fur den Rohstoff.

= Makro- und Mikronahrstoffe quantitativ
bestimmbar (Nahrstoffprofile).
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Prinzip der Nahinfrarotspektoskopie und von AMINONIR®Z

« 1,
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Licht Prisma Probe Aufnahme AMINONIR®=

Verfahren des digitalen Analytikdienstes AMINONIR® =

* Kein Probenversand, Anwender erzeugt NIR-Spektrum vor Ort

« Spektrum wird Online mit hinterlegter Kalibrierung ausgelesen und
automatisch interpretiert

« Anwender erhalt ausgelesene Werte fur verschiedene Parameter sofort
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AMINONIR® = Kalibrierungen fiir prazise Schatzungen der Nahr- oder
Inhaltsstoffe aus den Spektren des Rohstoffes (nach ISO 12099)

NIR-Spektren der Rohstoffprobe

Calibration spectra for one raw material

Referenzanalytik derselben Rohstoffprobe

Log (1/R)

- Nahr-oder Inhaltsstoff
—i | AMINOLab® = 4,55 ~ —~ .
1500 1700 . 1900 2100 = c"
4,05 - : o
3.55 o

Reference data for one raw material
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NIR-Kalibrierung fur jeden
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AMINONIR®Z Kalibrierungen fiir wichtige Lebensmittelrohstoffe

Leguminosen Getreide

Ackerbohne, Fababohne Weizen

—
Erbse, Kichererbse Roggen, Triticale

Hafer

Sojabohne
Gerste

Lupine

P Mais

Erdnuss Reis

Guarkern
Sesam
Hirse
Béackerei- , Nudel- und Pasta-
Nebenprodukte
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AMINONIR® =

Vorhersagbare Parameter

« Standard Parameter

* Aminosauren (Aminosaurenprofile)

» Fettsauren (gesattigte, einfach und mehrfach ungesattigte)

« Zellulose, Ballaststoffe, verdauliche und resistente Starkefraktionen
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AMINONIR® £ Kalibrierungen fiir Standard Parameter und Aminosauren

Standard Parameter: Proximate Analytik (Weende*) Aminosauren (AS-Analytik*)

Unentbehrliche AS Entbehrliche AS

« Trockenmasse (TM) - Dry Matter (DM) * Methionin * Glycin
* Rohprotein (RP nach Dumas, NCF 6,25) - Crude Protein (CP) ) Eys:t(e)ln ’ Serlr-1
* Rohasche - Crude Ash yS|.n. * Alanin .. : :
* Arginin «  Asparaginsaure incl. Asparagin
* Isoleucin *  Glutaminsaure incl. Glutamin
» Zucker und Starke insgesamt « Threonin
* Crude Fat — Rohfett (Fettsauren als separates Analytikpaket) * Tryptophan LB _St'CKStOﬁ (e
 Crude Fiber — Rohfaser mit sdure- und neutrallsliche * Leucin " alsAmmoniak (NH,)
- : . ) *  Summe Aminosauren ohne
Gerustsubstanzen (Ballaststoffe, verdauliche & resistente *  Valin Ammoniak (- ,Proteingehalt*)
Starkefraktionen als separates Analytikpaket) « Histidin ” <

* Phenylalanin

Lebensmittelanalytik Unentbehrlich (= indispensable), fruher essenziel
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AMINONIR® £ Kalibrierungen fiir Ballaststoffe (Stand Sept. 2025)

Ballaststoffe, Verdauliche & Resistente Starken

. Sojaschrot
Parameter Synonym ng.zen, Roggen, und
Triticale, Gerste Presskuchen

Insoluble Dietary Fiber - unlésliche Ballaststoffe IDF X X
Soluble Dietary Fiber - I6sliche Ballaststoffe SDF X X

Total Dietary Fiber - Ballaststoffe gesamt TDF X X

Acid Detergent Lignin - Saure-Detergens-Lignin ADL X X
Cellulose - Zellulose Cellulose X X
Insoluble Hemicellulose - Uniésliche Hemizellulose IHC X X
Non-Starch Polysaccharides - Nicht-Starke-Polysaccharide NSP X X
Rapidly Digestible Starch - Schnell verdauliche Stérke RDS X

Slowly Digestible Starch - Langsam verdauliche Stérke SDS X

Total Digestible Starch - Gesamte verdauliche Starke TDS X

Resistant Starch - Resistente Starke RS X
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AMINONIR®= Kalibrierungen fur Leguminosen zusammengefasst

Amino Acids Proximates Fatty Acids Fiber and
Starch

Faba Beans
Guar Meal
Lupines

Peanut Meal
Peas

Soybean Hulls
Soybean, Full Fat

Soybean Meal

X X X X X X X X X
X X X X X X X X X
X X X X X X X X X

X X X X X X X X

Soybean Protein Concentrate
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Mit AMINONIR® =
ermittelbare Qualitatskriterien

 Homogenitat des Rohstoffs, chargen-spezifisch

* Quantitative Erfassung der Inhaltsstoffe — Protein, Aminosauren, Kohlenhydrate, Fett und
Fettsauren, Faserstofffraktionen

» Zielgerichtete Lager- und Verwendungsplanung der Charge
» Vorhersage der Verarbeitungseigenschaften
« Funktionalisierung
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AMINONIR® = Erbsenanalytik aus AMINODat®
Nahrstoffgehalte variieren stark und unterscheiden sich Jahr fur Jahr
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AMINONIR® = Lupinenanalytik aus AMINODat" =
Nahrstoffgehalte variieren stark und unterschiedlich je nach Ort der Verarbeitung

| JE—— IlIII|I||IIII_--
Germany |
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Vietnam

Australia

Rohprotein in Lupine; Verarbeitung in Australien,
. | B Deutschland und Vietnam (Jahre 2020 — 2024).
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AMINONIR®= Lupinenanalytik aus AMINODat®=
Aminosauren variieren probenabhangig
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AMINONIR®= Sojabohnenanalytik in AMINODat® =
Individualisierbare Anzeige der Daten
AMINODat® 6.4 o & @ ¥ ) 2 & o

bl e Aminosduren Proximates Energie Mineralstoffe Fettsduren Biogene Amine ANF-RED Rationen Empfehlungen

3o AMINOSAUREN Q g Y
ZEIGE N A ™ XP Lys Met Cys Met+Cys Thr Trp Arg lle Leu Val His Phe
Essentiell v ame % % % % % % % % % % % % % %
ZEIGE Sojabohnen, vollfett = ~
v o 90,70 X 36,44 2,25 0,48 0,55 1,02 1,41 0,50 2,66 1,65 2,74 1,72 0,94 1,84 >
Gesamte AS Global, 2021-2022 @
EINHEIT n 6924 6924 6924 6923 6924 6924 6924 6924 6923 6924 6923 6924 6923
% v cv 4,84 531 4,84 718 5,41 4,42 514 5,94 4,53 4,54 4,43 4,44 4,71
DATEN Min 29,75 1,86 0,39 0,33 0,84 119 0,41 2,00 1,35 2,19 1,37 0,78 1,46
5 ausgewahlt v Max 46,56 2,85 0,60 0,72 1,35 1,73 0,65 3,44 2,05 3,45 2,10 1,17 2,21
TROCKENMASSE i
v Sojabohnen, volifett = B
im Rohstoff bzw. Futters Jtlien, 2022-202 e 908 X 36,72 224 0,49 0,53 1,01 1,43 0,50 2,71 1,66 2,78 175 0,95 1,86 >
n 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
cv 1,89 1,84 2,29 2,84 2,11 1,85 1,95 2,87 1,67 1,81 1,62 1,88 1,91
Min 35,45 216 0,46 0,49 0,96 1,38 0,48 2,57 1,62 2,68 1,70 0,91 1,78
Max 37,95 2,32 0,51 0,55 1,06 1,48 0,52 2,86 1,72 2,87 1,80 0,98 1,92
Sojabohnen, volifett =z _
88,57 b4 36,71 2,27 0,48 0,56 1,05 1,43 0,51 2,72 1,67 2,78 1,74 0,95 1,86 >
@ System-Rohstoff Ungarn, 2022-2022 @
n 687 687 687 687 687 687 687 687 687 687 687 687 687
& Nutzer Rohstoff
cv 4,88 4,31 4,72 4,79 4,73 4,19 4,85 4,97 4,90 4,94 4,30 418 4,98
T NIR Analyse (gemahlen)
Min 29,66 1,89 0,39 0,46 0,85 1,19 0,41 219 1,33 2,24 1,44 0,80 1,51
T NIR Analyse (ungemahlen)
Max 42,01 2,61 0,55 0,64 1,19 1,60 0,57 3,20 1,86 312 1,94 1,07 213
& Nasschemie Analyse
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Proteinqualitat ist die Eignung einer Proteinquelle, den Bedarf
unentbehrlicher Aminosauren fur gute Ernahrung zu decken

Proteinquantitat im Rohstoff:

* Rohprotein (%) Ublich

» leicht Uber N-Gehalt bestimmbar, aber
verschiedene Umrechnungen

» keine Aussage Uber nutritive Qualitat

Aminosaure ist

rohstoffabhangig U — e
Abschnitt im
Dinndarm

Erste limitierende }

Nutritive Proteinqualitat:

» Verfugbarkeit und Verdaulichkeit Dickdarm
unentbehrlicher Aminosauren im Protein
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Kennzahlen/Scores fiir Proteinqualitat fur
menschliche Ernahrung

Protein Digestibility Corrected Amino Acid Score

(PDCAAS) ,,Aminosaurenindex*

» Score basiert auf Aminosauren gemessen im Stuhl.

» Veranderungen der AS-Gehalte im Dickdarm (Enzyme,
Mikroorganismen) unbericksichtigt.

» Score wird bei 1,0 gekurzt — Differenzierung hochwertiger
Proteine wird behindert.

Digestible Indispensable Amino Acid Score (DIAAS)

« empfohlener Standard nach FAO/WHO (2013).

» basiert auf AS-Gehalten gemessen am Ende des
Dunndarms (— lleum).

» bendtigt Verdaulichkeitskoeffizienten aus AS-Gehalten, die
im lleum gemessen wurden.

nach: Deutsche Gesellschaft fir Ernahrung (Hrsg.):
15. DGE-Ermahrungsbericht. Bonn (2024).
https://doi.org/10.4126/FRL01-00648844

@ evonix
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https://doi.org/10.4126/FRL01-006488448
https://doi.org/10.4126/FRL01-006488448
https://doi.org/10.4126/FRL01-006488448

AMINONIR®Z hat ileale Verdaulichkeitskoeffizienten schon integriert
und liefert Indizes fur Proteinqualitat in der Humanernahrung

Unentbehrliche Aminosauren (%) -
anNDN|R®f_ im Rohprotein im HMINDNIR®:- und DIAAS
Lebensmittelrohstoff

x « Gehalt unentbehrlicher Aminosauren (in % oder
Verdaulichkeitskoeffizient SID* mg/g Rohprotein) in vielen Lebensmittelrohstoffen
® = ; ; ; o (Getreide, Leguminosen) chargengenau und
AMINONIR® = (standardized ileal digestibility) Kostenginstig bestimmbar
des Lebensmittelrohstoffes
° » Jede Charge kann optimal mit anderen Rohstoffen
? erganzt werden, um Proteinqualitat im Produkt zu
maximieren.
aus Tabellen AS-Bedarf der Altersgruppe * Uberdosierung (,High-Protein“) vermeidbar.
* Relevanz z. B. fur Gemeinschafts- oder AH-
Verpflegung (Kindergarten, Schulen, Altenheime)
.
— oder in Situationen mit Protein-Unterversorgung.

Dlg_eSthIe Indlspensable Ammo nach: Bailey, H. M., & Stein, H. H. (2019). Can the digestible
ACId Score (D |AAS) (%) indispensable amino acid score methodology decrease protein

malnutrition.

* SID - standardized ileal digestibility in the growing pig
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https://www.doi.org/10.1093/af/vfz038

AMINONIR®Z kann verdaulichkeitskorrigierte AS-Daten direkt anzeigen
Beispiel: europ. Sojabohne (volifett) (aus AMINODat® =

4.0 as is (%) mdigestibility-corrected (%) Kenntnis iiber verdauliche
Anteile unentbehrlicher
294 295 Aminosauren ist entscheidend
3.0 fur Proteinqualitat
247
1.99 2.00
2.0 162 1.78 168 1.86
: 1.50
0.97 1.04 111 1.01 LY
1.0 0.70
0.52
0.34 I
00 N
Methionine Lysine Threonine Arginine Isoleucine Leucine Valine Histidine Phenylalanine

Mediane unentbehrlicher (essenzieller) Aminosauren in europaischem Vollfett-Soja. Im Vergleich

AS-Gehalte “as is” (% im Rohstoff)

korrigiert fur standardisierte ileale Verdaulichkeit im wachsenden Schwein
e (bewahrtes Modell fir Humanernahrung) -

@ evonix
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Wertsteigerung bei den AMINONIR® =
,svier von Hier*:

1. Qualitatskontrolle der Rohware
2. Funktionalisierung und Prozess
3. Proteinqualitat und Verdaulichkeit
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https://animal-nutrition.evonik.com/en/products-and-solutions/feed-quality
https://aminonir.evonik.com/en.html
https://aminonir.evonik.com/en.html
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